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EQUIPAMIENTOS PARA HOSTELERIA

MESA BANDEJERA @

CARRO PORTABANDEJAS

Cap. Dim. (mm) Botacion | fomp, Dim. eterior (mm)
badejas bandeja rejilla T Anchura  Profundidad  Altura

12003110 JUNIOR INOX (MINI/MNL) hox. o 10 400x316 9 040 220 0B 595 540 800
12007008 ELBA (MANI/MNL) ox.  nox. 8 600x400 - 040 220 12 730 530 910
14435 MESA BANDEJERA INOKIDABLE 400K600 28 600+400 - - - - 840 830 900
1a1351 CARRO PORTABANDEJAS PEQUENA GALUANIZADD 18 435¢315 470 350 1.450
144391 CARRO PORTABANDEJAS 400X600 GALVANIZADO 22 400x600 840 440 1,850
1aagsain CARRO PORTABANDEJAS 600XA00 GALVANIZADD 22 400x600 4“0 840 1850
1aa3348 CARRO PORTABANDEJAS 400X600 INOX. 22 400x600 640 440 1.830
CARRO PORTABANDEJAS G00K400 INDK. 2 400x600 440 840 1.850

144311 BANDEJA ALUMINIO (435K315)
REJILLA CROMADA (435K315)
144321 BANDEJA LISR ALUMINIZADA (40KG0)
144331 BANDEJA AGUJEREADA ALUMINIO (40X60) S =
144941/ BANDEJA ACANALADA ALUMINIO (40K60) 5 CANALES (4 POR ENCARGD) -
144943 BANDEJA ACANALADA RECUBIERTA CAUCHO (40N60) - =
149988011 REJILLA CROMADA(40X60)
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HORNOS BOLLERIA

= Coccion uniforme.

= Doble cristal templado en la puerta
permite un mayor aislamiento
del horno y en consecuencia:
- Menos pérdida de calorias durante la coccion.
- Mayor seguridad para el usuario ante posibles
quemaduras.
= Modelos MNL, MXL y SUPRA con apertura lateral.
= Cable y enchufe en hornos monofésicos (MINI/ MNL)

y fermentadoras.

mm Dim. exterior (mm)
MODELOS as Anchura Profundidad Altura

HORNOS ELECTRICOS

12001124 MINI Conveccion Inox Inox 4 440 316 75 3-1 120 0270 220 26 - 595 580 563
1200112406 MINI GRILL Conveccion Inox Inox 4 440 316 75 3-1 120 0270 20 26 2 595 580 563
120011243 MNL - & Conveccion Inox. Inox. 4 440 318 75 3-1 120 0270 20 26 - 595 580 563
’!2“"112‘115 MNL-4 GRILL Conveccion Inox Inox 4 440 316 75 3-1 120 0270 20 26 2 595 580 563
12005123 MAKI 4 Conveccidn Inox Inox. 4 BO0D 400 80 - 120 0270 220400 53 - 870 670 570
12005223 MAKI 4 CV conve con humidificador  Inox, Inox. 4 80D 400 80 - 120 0270 220400 53 - 870 670 570 O
T200s1205 ML 4 € Coweedén  hov o 4 600400 gD - 1 R0 20400 53 - g0 60 50 GR ANIT
120052243 MINL 4\ convec.con humigificador  Inox. Inox. 4 600 400 80 - 120 0270 220400 53 - 870 670 570




